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EDITORIALE

A cura di Reberto Galle
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Chi non vorrebbe trascorrere momenti da
film d'autore in una location magica dove
buon cibo, musica, eleganza e panorama

mozzafiato si mescolano tra di loro?

Roberto Gallo ti invita nel luogo dove l'autenticita della Calabria
si fonde con l'eleganza senza tempo, e ogni ospite diventa
protagonista di un viaggio culinario indimenticabile

roprio come durante le sfavillanti
P feste che puoi ammirare guardando
le scene dei piu importanti film che
hanno segnato la storia del cinema, cosi al
Riva Restaurant & Lounge Bar l'eleganza
si fonde con il gusto, il lusso abbraccia la

tranquillita e ogni istante diventa un’e-
sperienza indimenticabile.

Immagina un incontro armonioso tra due
mondi, dove l'autentica e verace cucina ca-
labrese si unisce al fascino di quella france-
se, in una cornice iconica ed elegante.

Si, il Riva ¢ piu di un semplice ristorante.

Ti basta fare una ricerca su Google, na-

vigare sul nostro sito o sfogliare questa
rivista per guardare le immagini e capire
che il Riva Restaurant & Lounge Bar non
¢ il tradizionale ristorante sul mare che ti
aspetti, ma un autentico angolo di paradi-
so incastonato sulla Riviera dei Tramonti a
Falerna, in Calabria.

Sono Roberto Gallo, il fondatore di que-
sta location incantevole, e ti ringrazio sin-
ceramente per dedicare del tempo a esplo-
rare cio che il Riva ha da offrire.

Benvenuto! Spero che tu possa assapora-
re, attraverso le mie parole, 'atmosfera uni-
ca che offre il mio locale, ovunque tu sia.

Quando tutto questo era ancora solo un
sogno nella mia mente, ormai sette anni fa,
immaginavo per la Calabria un luogo diverso
dal solito. Sognavo qualcosa che permettes-
se alle persone di uscire dalla solita routine,
per vivere un'esperienza indimenticabile.

Volevo creare un posto dove le persone
non venissero solo per mangiare, ma an-
che a rilassarsi, ascoltare piacevole musica
dal vivo e sorseggiare calici di champagne,
bicchieri di vini pregiati e cocktail d’autore.
E non solo...

Un posto in cui gli ospiti si sentissero
“a casa’, coccolati dall'attenzione del mio
team, e parte di qualcosa di speciale.

Ho immaginato un rifugio che va oltre
l'ordinario, un luogo dove il legame tra il
nostro team e gli ospiti non si limita al sem-
plice servizio, ma si trasforma in un’atten-
zione dedicata alle esigenze di ogni cliente.

Al Riva Restaurant & Lounge Bar guar-
dandoti intorno non potrai fare a meno di
ammirare la vista mozzafiato sul Mar Tir-
reno, i tramonti che dipingono il cielo di
colori caldi e il suono dolce delle onde che
rende I'atmosfera rilassante.

Ho voluto creare qualcosa di unico, per
intrattenere le tantissime persone che ogni
anno arrivano in Calabria per trascorrere

momenti di puro relax allinsegna del mare,
del sole e del buon cibo, dedicato a tutti
quelli alla ricerca di un locale elegante e
raffinato in cui passare momenti indimen-
ticabili, gustare piatti prelibati, ascoltare

piacevole musica dal vivo e ammirare la
nobile arte del sabrage.

Un'oasi felice, come un quadro dipinto con
i colori del Mediterraneo. Un mix tra pas-
sione culinaria e panorami da ammirare.

Ovviamente, non € solo la vista a incan-
tare. Non volevo un posto solo “bello”, ma
anche una cucina particolare, adatta a sod-
disfare i palati piu raffinati.
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Ho voluto dar vita a qualcosa che non
fosse il solito ristorante di pesce dal menu
standard con i tradizionali tre o quattro
piatti di mare, il vino della casa e i came-
rieri che ti servono svogliati.

Volevo regalare ai miei clienti la gioia di

assaporare piatti unici come il gran cru-
do, il gambero rosso battuto al coltello o

il risotto arricchito con aragosta e cavia-
le, preparati con amore e cura dai nostri
chef, custodi di un’arte culinaria senza
confini.

Volevo assicurare un’atmosfera elegante

e confortevole che accogliesse ogni ospi-
te. Al Riva, infatti, € come essere in un film,
dove ogni dettaglio contribuisce alla magia
dell'esperienza, e non solo...

Gustare i piatti del Riva é come intra-
prendere un viaggio culinario. Un'avven-
tura che coinvolge i sensi e nutre I'anima.

Ogni piatto ¢ la tappa di un percorso di
eccellenza, dove i sapori raffinati si mesco-
lano con l'atmosfera unica del nostro loca-
le, creando un’esperienza indimenticabile.

Esperienza che non ¢ data solo dal cibo,
ma anche da eventi esclusivi che ci han-
no regalato momenti speciali, come quello
in cui unazienda di livello internazionale
come Porsche ha scelto il Riva per pre-
sentare la sua nuova vettura, per arrivare
a tutte le nostre serate animate dalla mu-
sica dal vivo che trasforma ogni istante in
un'emozione coinvolgente.

Scoprirai l'arte esclusiva del Caveau de
Sabrage, dove lo champagne diventa simbo-
lo di eleganza e tradizione. Esplorerai pia-
ceri gastronomici unici come il risotto allo
champagne, un piatto che incanta i sensi e
incarna l'eccellenza culinaria del Riva.

Ti portero a scoprire la magia delle ce-
lebrazioni presso la nostra location, of-
frendo uno sguardo esclusivo su come
rendiamo indimenticabili eventi come
cresime, anniversari, feste di laurea e pro-
messe di matrimonio.

Esplorerai l'esclusivita del Riva, amato
da VIP e celebrita per momenti di relax e
spensieratezza.

Ospitiamo persone che vengono da tut-
ta Europa, con le quali condividiamo sia la
location che la nostra passione per il cibo,
per il beverage e per l'intrattenimento.
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Conoscerai l'arte della mixology del
Riva, dove ogni cocktail diventa un'opera
d’arte grazie alla passione e all'esperien-
za della nostra esperta food & beverage,
Francesca Mannis.

Approfondiremo i vantaggi del nostro bu-
siness lunch, rivelando il perché scegliere il
Riva per una pausa pranzo che unisce pia-
cere e business in un'esperienza di classe.

Infine ti immergerai nelle meraviglie
del Tirreno, esplorando le bellezze marine
e la magia di luoghi come Tropea, che puoi
raggiungere in un'ora di macchina parten-
do dal mio locale.

Il progetto Riva Restaurant ha preso vita
sette anni fa, e la sua crescita € motivo di
grande felicita per me e per il mio staff.

Tuttavia, nonostante le gratificazioni

giornaliere, lo ritengo “solo” un punto di
partenza per creare qualcosa di migliore.

In questo percorso, ¢ di fondamentale

importanza per me comprendere le esigen-
ze di ciascun ospite.

Voglio assicurarmi che tutti si sentano
accolti e coccolati. Un obiettivo che guida
'attenzione e la dedizione del nostro atten-
to personale.

La nostra missione qui al Riva é sem-
plice, eppure ambiziosa: offrirti un'espe-
rienza gastronomica e sensoriale che vada
al di la delle tue aspettative, e farti stare
bene attraverso un'esperienza durante la
quale presteremo la massima attenzione a
ogni dettaglio.

Unisciti anche tu a questo viaggio che
parte dalla fusione tra i sapori del Medi-
terraneo e la maestria della cucina fran-
cese, la quale diventa il nostro biglietto da
visita; una firma distintiva che troverai in
ogni piatto preparato dai nostri talentuosi
chef.

Continua con le note delicate dei nostri
cocktail d’autore.

Passa per l'elegante pratica del sabrage,
fino alla vista mozzafiato che accompa-
gna ogni momento trascorso nella nostra
location.

Al Riva Restaurant & Lounge Bar, ogni
elemento e parte di un racconto che desi-
dero condividere con te.
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Porsche sceglie il Riva per ospitare
un evento di portata internazionale!

La famosa casa automobilistica tedesca sceglie per la prima
volta la Calabria come meta per celebrare la presentazione
della Porsche 911 S/T, ed e proprio il Riva Restaurant a ospitarla

ra tramonti sul mare, sapori auten-
tici e un'atmosfera incantevole c'e
la Calabria e, al centro di questa

magia culinaria e paesaggistica, il Riva Re-
staurant & Lounge Bar.

Non solo un'eccellenza nella gastrono-
mia, ma anche un luogo dove trasformare
qualsiasi evento in un'esperienza indi-
menticabile.

In occasione del 60° anniversario della
leggendaria Porsche 911, la casa automobi-
listica tedesca ha scelto proprio il Riva per
la presentazione della sua nuova Porsche
911 S/T.

Avresti mai pensato che uno dei piu fa-
mosi brand di lusso mondiali avrebbe scelto
proprio la Calabria e il Riva Restaurant per
un evento cosi importante?

Oliver Hilger, portavoce di Porsche, ha
dichiarato:

“Abbiamo scelto la Calabria per provare
Uesperienza delle bellissime strade tortuose
che conducono in montagna fino a 1300 m
d’altezza, e il Riva Restaurant perché e una
bellissima location con il mare e la spiaggia.
Un luogo in cui poter far rilassare i nostri
ospiti prima e dopo lesperienza di guida.”

Addirittura gli ingegneri di Porsche han-
no adattato l'auto al percorso che, parten-
do dalle montagne della Sila, portava gli
ospiti del test drive fino al Mar Tirreno e,
soprattutto, alla Riviera dei Tramonti sulla
quale e affacciato il Riva.

Questo evento, oltre a essere motivo
d’'orgoglio, segna un momento storico per
la Calabria, poiché Porsche ha per la pri-
ma volta scelto questa regione come loca-
tion esclusiva per la presentazione di una
delle sue auto piu iconiche.

+ ERNATIONAL MEDIA DRIV
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La struttura si € dedicata completamente
all'esperienza dei partecipanti, offrendo un
servizio e un menu studiato appositamente
per l'evento.

Cosa ¢é accaduto nello specifico al risto-
rante, durante l'evento?

Per circa due settimane, il Riva ha ospita-
to oltre 70 giornalisti di testate automobili-
stiche e non provenienti da tutto il mondo,
che sono giunti fino in Calabria solo per la
presentazione della vettura.

Levento € stato un successo.

Un connubio tra l'eccellenza automobi-
listica e la panoramica location sul mare,
dove l'arte culinaria e la cucina contempo-
ranea di pesce sono state le protagoniste.

Un evento esclusivo in cui i partecipanti
hanno avuto il privilegio di immergersi nel-
la sublime atmosfera del Riva Restaurant &
Lounge Bar.

-
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Prima e dopo i test drive il ristorante e
stato il rifugio perfetto per gli ospiti, che
non solo hanno potuto assaggiare deliziosi
piatti, ma anche avere un’anteprima dell'o-
asi di relax e comfort che offriamo.

Mentre i presenti si preparavano all'e-
mozionante esperienza di guida, hanno
potuto assaporare la cucina contempora-
nea di pesce, un‘autentica celebrazione di
sapori.

Ma non é stato solo il cibo a rendere spe-
ciale questo momento. L'accoglienza calo-
rosa e l'attenzione ai dettagli nell'ospita-
lita hanno reso ogni istante memorabile.

Inoltre, dopo aver affrontato le strade
panoramiche e avvincenti della costiera
tirrenica calabrese fino alle montagne
della Sila, gli ospiti sono poi tornati di
nuovo al Riva, questa volta per condivide-
re tra di loro le emozioni dell'esperienza
di guida.
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Siamo felici di essere stati scelti da Porsche
per il primo evento che si é tenuto in Calabria

Qui, la gustosa cucina e 'atmosfera incan-
tevole hanno svolto un ruolo fondamentale
nel permettere ai partecipanti di rilassarsi,
condividere le loro storie e rivivere le emo-
zioni di un'indimenticabile giornata.

E stato un mix perfetto tra 'adrenalina
delle prestazioni automobilistiche, la deli-
zia di una cucina di alta qualita, I'eccellen-
za automobilistica e I'accoglienza speciale
che noi del Riva riusciamo a riservare ai
nostri ospiti.

Ecco percheé il Riva Restaurant & Lounge
Bar € molto piu di un semplice luogo che
ospita eventi straordinari.

E il paradiso culinario della Calabria, un
rifugio in cui l'alta cucina di pesce diventa
un viaggio sensoriale unico.

La scelta da parte di Porsche non ha crea-
to solo un'occasione per presentare un'auto
di lusso, ma ha anche evidenziato la versa-
tilita del Riva Restaurant & Lounge Bar nel
gestire eventi di prestigio.

99

Levento Porsche e solo un esempio di
come il Riva sia in grado di accogliere non
solo esperienze culinarie straordinarie,
ma anche eventi di prestigio e rilevanza
internazionale.

Non possiamo non citare l'orgoglio palpa-
bile del titolare del Riva, Roberto Gallo:

“Siamo felici di essere stati scelti da Por-
sche per il primo evento che si é tenuto in
Calabria. E stata unopportunita per va-
lorizzare la nostra regione allestero, e un
premio al nostro impegno quotidiano verso
la buona cucina e la cura per gli ospiti.”

Dall’'alta cucina di livello internazio-
nale alla presentazione di auto di lusso,
il Riva Restaurant & Lounge Bar si con-
ferma una location esclusiva della Cala-
bria, in cui arte culinaria ed eleganza si
fondono per offrire un’esperienza senza
pari.

N°T-2024




VA

12

Il Riva e la location ideale per eventi
aziendali e iniziative culturali

Gli ampi spazi della struttura, i piatti di alta cucina, la variegata
selezione di vini e champagne, il panorama mozzafiato
e la professionalita dello staff rendono il Riva un luogo
versatileper ogni tipologia di evento

solo una destinazione per i buongustai.

E un luogo dove puoi immergerti nel-
la melodia della buona musica, sorseggia-
re cocktail d’'autore, deliziare il palato con
piatti di alta cucina, e anche organizzare
eventi indimenticabili.

I | Riva Restaurant & Lounge Bar non €

Infatti, attraverso l'uso degli spazi sia in-
terni che esterni, c’é la possibilita di orga-
nizzare qualsiasi tipo di evento.

Il tutto, in un'unica cornice mozzafiato.

Immerso tra le onde del mare cristallino
che bagna le coste calabresi, il Riva Restau-
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rant & Lounge Bar diventa il palcoscenico
ideale per ogni tuo desiderio.

Che tu voglia organizzare un evento
aziendale, partecipare a una serata cultu-
rale, o semplicemente goderti il luogo per-
fetto per celebrare un momento speciale,
al Riva troverai tutto cio che desideri.

La location accoglie tutte le iniziative con
la stessa passione con cui prepara i suoi
piatti prelibati, trasformando ogni evento
in un momento speciale.

Non ci credi?

Ecco un’analisi degli eventi tipici che
potrai trovare al Riva, esplorando le va-
rie opportunita di intrattenimento e mo-
menti speciali che rendono l'esperienza
indimenticabile.

Eventi culturali che illuminano la
scena calabrese

I1 Riva é il luogo perfetto per accogliere
eventi culturali importanti.

Di recente, abbiamo avuto il privilegio di
presentare I'evento “Link - Orgoglio e Pre-
giudizio”, al quale ha partecipato il Pro-
curatore della Repubblica di Napoli (pre-

cedentemente procuratore della citta di
Catanzaro) Nicola Gratteri.

L'evento € stato molto apprezzato dai
tantissimi ospiti che vi hanno partecipa-
to. Infatti numerose emittenti televisive,
sia locali che regionali, ne hanno parlato
ampiamente.

Tralaltro, per noi del Riva questi momen-
ti speciali offrono 'opportunita di aprire le
porte a conversazioni interessanti e condi-
videre con gli ospiti momenti di arricchi-
mento culturale.

Incontri letterari e presentazioni
di autori

La location si trasforma anche in un pal-
coscenico per eventi culturali con ospiti
d'onore garantendo serate indimentica-
bili, incontri letterari e presentazioni di
libri scritti da autori importanti.

Immagina un po’ queste serate letterarie.

Lesperienza ¢ del tutto diversa, rispet-
to a quella della semplice presentazione in
libreria.

In realta € un'occasione perfetta non solo
per coloro che vogliono esplorare il pano-

13
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rama culturale del momento, ma anche per
chi organizza e vuole dare un tocco diverso
a questi eventi spesso monotoni.

Ecco perché abbiamo creato un clima
unico.

Ascoltare conversazioni con autori, il
tutto mentre sorseggi un drink raffinato o
ti delizi con i nostri piatti prelibati, non e
un'esperienza comune.

Ma non e tutto.

Offriamo un ambiente ideale anche per
eventi aziendali di ogni genere.

Eventi aziendali in un ambiente
unico

Si sa: é importante coniugare lavoro e
piacere, e il nostro spazio versatile puo
ospitare riunioni e presentazioni azien-
dali offrendo un tocco di eleganza e raf-
finatezza.

Per rendere ogni evento unesperienza
impeccabile, il nostro staff d'eccezione e
sempre a disposizione.

Preparato e attento a ogni dettaglio, lo
staff del Riva sa come assistere a ogni tipo
di evento, assicurando un servizio di qualita
in un ambiente accogliente e professionale.

Con un team del genere al tuo fianco,

puoi essere sicuro che ogni momento
sara gestito con la massima competenza
e cortesia.

Leccezionale servizio del Riva, uni-
to allatmosfera unica, rende ogni evento
un'occasione da celebrare.

Che tu stia pianificando un meeting
aziendale o una serata culturale, Riva Re-
staurant & Lounge Bar € il luogo dove I'ele-
ganza e l'accoglienza si incontrano, garan-
tendo momenti indimenticabili per tutti i
presenti.

RIVA

FALERMA

Quindi...

Perché dovresti scegliere il Riva per il tuo
prossimo evento?

* Location incantevole: dalle ele-
ganti sale interne alle terrazze
panoramiche, il Riva offre svariati
ambienti accoglienti e suggestivi.

* Cucina raffinata: un menu gour-
met curato con attenzione, prepa-
rato dai nostri chef per soddisfare
anche i palati piu esigenti.

N°T1-2024

* Atmosfera esclusiva: Il lusso in-
contra la professionalita, in un’at-
mosfera che ispira successo e re-
alizzazione.

Un invito aperto a tutti coloro che desi-
derano vivere un'esperienza completa, che
va dalla cucina agli eventi aziendali, in gra-
do di creare atmosfere mai scontate.

Abbraccia qualsiasi evento con una vi-
sta mozzafiato e un’atmosfera che ispira la
creativita, pronta per sorprenderti a ogni
occasione.

15
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La magia del Sabrage: quando storia
e champagne si uniscono

Un viaggio nella storia francese che arriva fino alla Calabria: al
Riva Restaurant puoi festeggiare tutte le tue vittorie imparando
I'arte della sciabolata!

o sapevi che il gesto di sciabolare lo

champagne, noto come Sabrage, e

unantica pratica che affonda le ra-
dici nell'epoca gloriosa di Napoleone Bona-
parte?

Ebbene si.

Molto spesso si pensa, in maniera sba-

gliata, che “la sciabolata” sia solo un gesto
spettacolare fatto per esibizionismo, ma in
realta non é affatto cosi.

Nei prossimi paragrafi di questo articolo
ti spieghero cos’e davvero, e perché e cosi
importante per noi del Riva.

Partiamo, quindi, dalla storia.

N°T1-2024
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Durante il XVI secolo, la sciabola dei co-
raggiosi militari polacchi (chiamati Us-
sari), veniva usata non solo come arma di
battaglia, ma anche come strumento per
stappare bottiglie di champagne e cele-
brare le vittorie in grande stile.

Un po’ come succede anche al gior-
no doggi: quando raggiungi un traguar-
do importante o vivi uno degli eventi piu
importanti della tua vita, senti il bisogno
di festeggiare questa vittoria facendo un
brindisi con i tuoi cari.

Il gesto della sciabolata serve proprio per
condividere questo momento di gioia, cre-
ando ricordi indimenticabili.

Pensa che questa antica pratica € rima-
sta intatta attraverso i secoli, portando con
sé l'eleganza e l'esuberanza tipica di un rito
unico nel suo genere.

E un gesto ricco di storia, intriso di valo-
re e significato, non di puro esibizionismo.

E un colpo netto della sabre (la sciabola)
lungo il collo della bottiglia che lo fa volare
via, ed € un movimento elegante che gene-
ra gioia e allegria.

Per farti capire le sensazioni che si pro-
vano, Immagina la scena: eroici soldati ri-
entrano dopo una battaglia vinta, felici e
pieni di adrenalina e gioia per il successo
ottenuto. Montano sui loro cavalli, solleva-
no le sciabole da combattimento, e con un
colpo deciso staccano il collo della bottiglia
di champagne.

Questo gesto, simbolo di vittoria e rina-
scita, diventa la giusta ricompensa per i sa-
crifici sostenuti, un omaggio alla vita e un
modo per celebrare la sopravvivenza.

I1 Caveau de Sabrage, custode di questo
antico rito, é un’istituzione che conserva e
tramanda questo cerimoniale, preservan-
dolo come un’arte da esibire nei momenti
piu speciali e significativi.

E qui che entra in scena il Riva Restau-
rant. Il Riva Restaurant ha avuto I'onore di

ricevere la qualifica di Caveau de Sabrage
(custode della sciabola) direttamente dal
ran M ro di Franci r con La
Confrérie du Sabre D'Or, l'esclusivo top
club che promuove nel mondo lo champa-
gne attraverso la nobile arte del sabrage.

Lo hanno sancito in una cerimonia uffi-
ciale, conferendo il titolo di Maestro della
sciabola a Roberto Gallo, fondatore di que-
sto luogo incantevole, e il titolo di Cheva-
lier ai collaboratori.

Inoltre, il Riva € stato selezionato da La
Confrérie du Sabre D’Or per ospitare il
prestigioso evento Grand Chapitre d’'Italia
2023.

Il Grand Chapitre ¢ l'annuale celebra-
zione della gastronomia, organizzata dalla
Chaine des Roétisseurs, un’associazione cu-
linaria internazionale con origini nel 1268.

Durante 'evento, che si e svolto il 30 giu-
gno 2023, sono stati nominati sette nuovi
associati alla confraternita La Confrérie du
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Sabre D'Or e il proprietario della struttura,
Roberto Gallo, ¢ stato insignito della nomi-
na di Connetable per la regione Calabria.

In questo contesto, il termine “Conne-
table” simboleggia il riconoscimento del-
la sua posizione di leadership e prestigio
all'interno della confraternita.

La storia del Sabrage ¢ piu di una tradi-
zione: € una connessione tra il coraggio
del passato e la gioia del presente, un le-
game tangibile tra I'esuberanza del gesto
e la bellezza della condivisione.

I Riva Restaurant accoglie questo rito con
rispetto e passione, offrendo un luogo in cui
la storia e l'eccellenza si fondono per creare
momenti indimenticabili. E qui che il fascino
della storia si unisce alleleganza dell'arte,
regalando un'esperienza unica e memorabi-
le a tutti coloro che desiderano immergersi
in questo rito antico e affascinante.

Ma come funziona esattamente
la sciabolata?

Latto stesso € un colpo netto e deciso
che scocca il collo della bottiglia, facendo
volare via il tappo e dando vita a un’effer-
vescente esplosione di bollicine.

E un momento carico di soddisfazio-
ne, evidenziato dal sorriso sul volto di chi

compie l'atto e dalle espressioni di gioia dei
presenti.

Hai mai visto qualcuno che sia triste
mentre sciabola?

Se prima era un modo di celebrare le
grandi vittorie, adesso e usato anche per le
piccole conquiste di ogni giorno.

Larte della sciabolata ¢ diventata un ge-
sto di gioia reso possibile da questo cham-
pagne straordinario, e il Riva Restaurant ha
contribuito a portare questa pratica unica
in Calabria.

Inizialmente concepita come un gio-
co celebrativo, un rito tra il proprietario
Roberto Gallo e i suoi collaboratori per
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festeggiare il raggiungimento degli obiet-
tivi, la pratica della sciabolata al Riva ha
catturato l'attenzione dei clienti, trasfor-
mandosi in uno dei simboli distintivi del
locale.

E un modo per unirsi in un brindisi unico,
raccontando storie di impegno, passione e
successi.

Una laurea, 'acquisto di una casa, la nascita
di un figlio, un compleanno... qualsiasi cosa
che per te merita di essere festeggiata!

Adesso, per renderti piu vivida 'esperien-
za del Sabrage, ti lascio consultare alcune
delle indicazioni che ti daremo quando
deciderai di venire a sciabolare al Riva Re-
staurant & Lounge Bar.

Per sciabolare una bottiglia di champa-
gne con eleganza, come un vero maestro,
¢ molto importante seguire i seguenti

passaggi.

1. Svestire il tappo. Molto semplice-
mente, si rimuove la gabbietta in-
torno al tappo.

2. Individuare la cucitura della botti-
glia, sollevando la carta dorata che
avvolge il collo della bottiglia che si
identifica proprio con la cucitura.

3. Tenere saldamente la bottiglia,
facendo attenzione a mantenerne
il collo rivolto verso I'alto a un an-
golo di circa 30° rispetto all'oriz-
zontale, e posizionare il filo della
sciabola lungo la cucitura.

4. Far scorrere il lato piatto della
sciabola, senza violenza. Basta far-
lo scorrere lungo la cucitura, ac-
compagnando il volo del tappo.

5. Dare il colpo decisivo, con un ge-
sto sicuro ma non violento. Il colpo
fa staccare netto il collo della bot-
tiglia.

6. Prendere un bicchiere adatto a
gustare lo champagne. Una volta
sciabolata la bottiglia, lo champa-
gne ¢ pronto per essere gustato
con la classe e l'eleganza proprie di
una cerimonia.
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Un viaggio delicato e gustoso nel piatto
piu iconico del Riva Restaurant:
il risotto allo champagne

Il Riva non & solo un posto in cui andare per bere un drink d'autore
e celebrare occasioni speciali, ma anche un luogo speciale in cui
assaggiare eccellenze culinarie preparate da chef professionisti

che utilizzano ingredienti esclusivi per realizzare piatti unici

mico, la cucina francese si unisce con

I'anima appassionata della Calabria,
regalando un’esperienza di gusto che non
potrai mai dimenticare.

I n questo angolo di paradiso gastrono-

Al Riva Restaurant c’¢ un piatto che ha
rubato il cuore e il palato di chiunque lo ab-
bia assaporato: il risotto allo champagne.

Ma di cosa si tratta, esattamente?

Innanzitutto, il nome completo del piat-
to iconico di cui parliamo e risotto allo
champagne con tartare di aragosta e ca-
viale, mantecato al burro demi-sel d’Isi-
gny, con salsa alle ostriche e delicate fo-
glioline d’oro.

Una scelta molto singolare e particolare,
che di certo non teme concorrenza.

Questo piatto, oltre a essere un'esplosio-
ne di sapori, esprime l'essenza del rito del
sabrage.

Nelle fasi iniziali della vita del Riva Re-
staurant, la sciabolata era un gesto compiu-
to per celebrare i successi dell'attivita. Una
tradizione che richiama le antiche battaglie
di Napoleone Bonaparte, e che col tempo si
¢ trasformata in un rituale condiviso anche
dagli ospiti della location.

La vittoria, in questo contesto, puo assu-
mere molte forme; da momenti trascorsi in
famiglia a eventi speciali, dalla fine di una
settimana lavorativa a nuove conquiste o
collaborazioni.

La presenza dello champagne diventa il
sigillo dei momenti condivisi e una delizia

i

per il palato, particolarmente accentuato
dal rituale della sciabolata.

Questa combinazione offre un'esperien-
za completa e coinvolgente, tra cibo e be-
vande. Ma andiamo oltre la semplice pre-
sentazione.

Questo piatto si configura come un'ode
alla Francia di fine rivoluzione, con i suoi
colori intensi che riescono a catturare lo
spirito di un'epoca passata.

Iniziamo l'analisi partendo dal colore del
risotto: un rosato intenso, un’alternativa
audace al classico avorio antico, che si pro-
pone di richiamare e celebrare la vivacita
tipica della cucina francese e la sua evolu-
zione nel tempo.

Muovendoci attraverso gli strati del ri-

sotto incontriamo il riso carnaroli, impre-
ziosito dalla bisque di aragosta, che dona
al piatto un sapore deciso con un leggero
accenno affumicato.

Il burro morbido della Normandia inter-
viene poi con la sua dolcezza, creando un
contrasto armonico.

In piu lintroduzione dello champagne,
oltre a conferire un tocco di eleganza,
esalta la cipolla rossa di Tropea, presente
nel piatto, contribuendo a bilanciare il suo
sapore audace e donando alla pietanza un
equilibrio di sapori unico.

Ma la complessita del risotto allo cham-
pagne non si ferma qui.

La tartare di aragosta, preparata con ma-
estria e battuta al coltello, aggiunge fre-
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schezza e vivacita al piatto. Un gioco di
temperature si svela mentre questa tartare
si mescola al calore del riso, creando un’e-
sperienza sensoriale avvincente.

Le diverse consistenze degli ingredien-
ti, sapientemente orchestrate, offrono un
contrasto armonioso tra morbido e inten-
so, garantendo una sensazione in continua
crescita per il palato.

Infine le foglioline d'oro, con la loro pre-
senza delicata, aggiungono un tocco di
luce visiva, catturando l'attenzione e com-

pletando l'estetica di questo straordinario
piatto.

Il risotto allo champagne con tartare di
aragosta e caviale é la quintessenza della
cucina contemporanea di pesce del Riva,
che unisce ingredienti della tradizione
francese e calabrese in un equilibrio ar-
monioso, creando nuovi sapori e sorprese
per coloro che lo gustano.

Ogni boccone di questo piatto e un invito
a viaggiare attraverso i confini della cuci-
na, a esplorare nuove sfumature e a sco-
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prire il piacere in ogni dettaglio. Mentre
sfogli queste pagine, lascia che il tuo pa-
lato immagini gia il connubio di sapori ed
emozioni che questo piatto unico € pronto
a offrirti.

Immaginalo.

Tradizioni culinarie francesi e calabre-
si che si fondono in un'armonia di sapori,
sorprendendo e deliziando chiunque abbia
il privilegio di assaporarlo.

La cucina contemporanea di pesce del

Riva Restaurant non ¢ semplicemente un
insieme di piatti prelibati, ma un’analisi
approfondita dei limiti dell'arte culinaria
del passato, applicando audacemente ogni
genere di esperienza moderna per creare
nuove sensazioni e sapori avanguardisti.

Ogni giorno ci impegniamo nell’esplo-
razione di nuove cotture, accostamenti e
presentazioni, alzando sempre di piu I'a-
sticella e credendo fermamente che il gu-
sto non sia solo una questione di palato,
ma un connubio di etica, estetica, visione
e abilita di esecuzione.

Creiamo viaggi gastronomici coinvolgenti
dedicati a coloro che, come noi, condivido-
no la passione per il cibo e la bellezza.

Il nostro impegno va oltre la preparazio-
ne di piatti eccezionali; &€ un impegno per
offrire un'esperienza completa, immersa
in un’atmosfera magica e musicalmente
piacevole.

Accomodandosi ai tavoli del Riva, I'obiet-
tivo € quello di rilassarsi completamente
guidati dalla cura del nostro servizio, dedi-
cato al tuo benessere.

Ogni boccone ¢ un invito a esplorare
nuove frontiere gastronomiche, una cele-
brazione di sapori ed emozioni che solo la
cucina del Riva Restaurant puo offrire.

Un invito a tornare a trovarci, per scopri-
re i nuovi deliziosi piatti che gli chef avran-
no in serbo per te.
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Una location da sogno per eventi
di ogni tipo, sullo splendido mare
della Calabria

|l Riva Restaurant & Lounge Bar € il posto perfetto per festeggiare
| momenti piu speciali della vita e vivere emozioni indimenticabili
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. T, Cha S ; o P - _-qu -w&-“fih;LI';;‘d A L ?-iai 1 |1 Riva € un vero gioiello, situato sulla  nuato, dalle 12 di mattina alle 2 di notte, per
‘? - “
J ﬁtf.? N ,H- ,.r | 5 1 K " i Riviera dei Tramonti. Affacciando di- permettere a tutti i suoi ospiti di passare

rettamente sulle acque cristalline del
Mar Tirreno, gode di una location unica
con una vista mozzafiato.

una giornata di totale relax senza dover
sottostare a orari stringenti.
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Lorario continuato rende il Riva un lo-
cale perfetto anche per eventi di ogni tipo:
battesimi, promesse di matrimonio, prime
comunioni, cresime, e non solo...

Ma c’é molto altro...

Il Riva Restaurant & Lounge Bar non ¢ il
tipico ristorante di pesce che propone un

menu standard, come quello di tutti gli al-
tri ristorantini sulla spiaggia che si posso-
no trovare in ogni destinazione turistica di
mare.

La proposta del Riva € piu simile a quella
di un ristorante di alta cucina, con piatti
raffinati e preparati con grande profes-
sionalita e materie prime eccellenti che
richiamano la haute cuisine francese.

Scegliere il Riva per i propri eventi si-
gnifica assicurarsi una giornata speciale.

Inoltre il locale ¢ aperto a orario conti-

E dotato di una vasta serie di comfort,
tra cui gli spazi adiacenti alla piscina che
possono essere sfruttati per organizza-
re banchetti eleganti, musicisti e cantanti
che propongono musica dal vivo, e una vi-
sta mozzafiato che rende magici i momenti
trascorsi all'interno del locale.

Ogni ospite avra un ricordo piacevole del-
la giornata, e tornera a casa con il sorriso e
felice di aver gustato dei piatti preparati e
pensati in maniera eccellente. Anche per-
ché il punto forte del Riva sono le pietanze
che escono ogni giorno dalla nostra cucina.



Definirlo un semplice ristorante, infatti,
sarebbe riduttivo.

Qui stiamo parlando di una vera e propria
oasi gastronomica, che propone un menu
unico e ricercato, capace di soddisfare an-
che il palato del cliente piu esigente, grazie
all'unione della cucina francese con gli in-
gredienti di assoluta qualita e bonta prove-
nienti da ogni angolo del mondo.

Gusti ricercati, forti e decisi si sposano
con sapori raffinati e piu delicati, in un
connubio unico e travolgente.

Tutto questo, grazie alla preparazione in
materia culinaria dei nostri chef.

Gli chef sono dei veri maestri nella scelta

di prodotti freschissimi e di prima qualita,
che utilizzano alla perfezione per la prepa-

razione di piatti in grado di stupire qualsi-
asi ospite.

Ottimo cibo, un servizio impeccabile,
musica dal vivo e champagne pregiato ren-
dono il ristorante perfetto per chiunque
voglia celebrare un evento di particolare
importanza.

Che si tratti di un romantico matrimonio
vista mare, di una prima comunione, dei fe-
steggiamenti di un battesimo, di un evento
VIP esclusivo e glamour, di un compleanno
in compagnia di amici o di un anniversario
da passare di fronte a un tramonto infuo-
cato, il Riva ¢ pronto a soddisfare tutte le
esigenze e le aspettative di ogni ospite.

Tutti i clienti che stanno cercando una

cornice perfetta nel territorio calabre-
se possono trovare nel Riva Restaurant &

Lounge Bar il posto dei loro sogni, per ce-
lebrare gli avvenimenti piu importanti e le
ricorrenze piu particolari.

Questo €, senza dubbio, il posto perfet-
to al quale affidarsi per festeggiare i mo-
menti pit importanti e significativi della
vita di una persona, che avra sempre un
ricordo indelebile e bellissimo dell'intera
esperienza.

Lobiettivo e quello di far passare a ogni
ospite che entra nel ristorante la migliore
serata della sua vita, creando ricordi gioio-
si con le persone che pit ama.

La cosa che piu importa allo staff del ri-
storante ¢ che queste persone riescano a
godersi una serata spensierata e magica,
gustando le prelibatezze cucinate a regola
d’arte dagli chef.
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Al Riva ogni cliente viene trattato con i
guanti di velluto, e gli viene sempre garan-
tita un’esperienza culinaria indimenticabi-
le all'interno di una location da favola.

La nostra filosofia, infatti, € quella di ge-
nerare con ogni piatto un'opportunita per
creare connessioni e convivialita, e per
condividere emozioni.

Anche perché un’atmosfera cosi elegante
e raffinata, dove la passione per la cucina
si fonde con la bellezza del Mediterraneo, ¢
molto difficile da trovare altrove.

Per questo il Riva é la tappa ideale per
chiunque abbia voglia di festeggiare i mo-
menti piu belli della sua vita in un'oasi
meravigliosa.
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Riva Restaurant & Lounge Bar: il locale
preferito da cantanti, attrici, politici e
calciatori provenienti da tutta Italia!

Location mozzafiato, cucina contemporanea di pesce, champagne
pregiati e musica dal vivo. Ecco perché il Riva & una perla rara,
di grande successo in tutto lo show business
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driana Volpe, I Cugini di Cam-
A pagna, Barbara Palombelli, Luca

Onestini, Gigi d'Alessio, i The Ko-
lors e molti altri...

Questi sono solo alcuni dei nomi di cele-
brita che hanno varcato la soglia del Riva
Restaurant & Lounge Bar.

Ma come mai questo locale strega e affa-
scina i nomi pin importanti del mondo dello
spettacolo, del calcio e della politica?

Parola d'ordine: ELEGANZA.

Si sa, ai VIP piace frequentare location
eleganti in cui, oltre a gustare pietanze di
alta cucina, ¢ possibile trascorrere mo-
menti di puro relax all'insegna della buona
musica e del divertimento, e non solo...

Le personalita piu di spicco apprezzano
anche i luoghi in cui possono entrare in
contatto con i loro fan, ovvero persone de-
siderose di fare un selfie o un piccolo video
con loro da pubblicare sui social network.

Questa interazione - che avviene con la ri-
chiesta di selfie, foto o registrazione di brevi
video per la creazione di reel - non solo ac-
cresce (seppur in minima parte) la visibili-
ta degli ospiti famosi, ma rende ancora piu
piacevole la permanenza di questi ultimi al
Riva, visto che ricevere complimenti e pa-
role di stima e affetto fa sempre piacere.

E per questo motivo che trovano nel Riva
la location perfetta per trascorrere giorna-
te e serate indimenticabili.

Una location esclusiva, con il
mar Tirreno che fa da cornice

Una delle caratteristiche che ha permes-
so al Riva di distinguersi da tutti gli altri
ristoranti della zona, e di diventare una
tappa fissa per numerosi personaggi dello
spettacolo, ¢ la sua posizione privilegiata.

Diciamolo: gia soltanto la location vale
una visita al ristorante.
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Situato sulla Riviera dei Tramonti e a ri-
dosso di un mare cristallino, il Riva € il luo-
go perfetto per qualsiasi evenienza, anche
per organizzare eventi privati ed esclusivi.

Grazie all'incantevole cornice marina in-
fatti I'atmosfera che si crea ¢ senza eguali,
e rende ogni momento un'esperienza visi-
va e culinaria che fa restare tutti a bocca
aperta.

Cosi ogni ospite puo staccare la spina e
dimenticare i problemi quotidiani, per ri-
caricare le batterie e svagarsi in una loca-
tion da sogno, accompagnato dalle piace-
voli note musicali dei nostri musicisti.

La stessa Adriana Volpe, affermata show-
girl e presentatrice televisiva, ha detto che
ogni volta che viene in Calabria non puo
fare a meno di fare un saluto all'ormai ami-
co Roberto Gallo, il proprietario e gestore
del Riva, per godersi una splendida cena vi-
sta mare con tutti i suoi amici.

Questo perché tutte le persone che pro-
vano la famosa “esperienza Riva” ne resta-
no ammaliate, e non possono fare a meno
di tornare ancora e ancora per:

¢ Vivere momenti unici in una loca-
tion esclusiva.

* Celebrare gli avvenimenti piu im-
portanti della loro vita.

* Gustarsi un pranzo o una cena in
compagnia delle persone che piu
amano, in totale intimita e relax.

IV A

Riva Restaurant & Lounge Bar:
dove il glamour incontra il sapore

E vero: la prima cosa che si nota quando
si mette piede al Riva ¢ lo stile elegante che
cattura subito 'attenzione di tutti gli ospiti.

Ma il ristorante non ha raggiunto la fama
per le sue ampie vetrate sul mare, o per la
sua terrazza panoramica.

11 fiore all'occhiello del Riva é proprio la
sua cucina, capace di stupire anche i pala-
ti piu esigenti.

Questo perché non si tratta della classica

cucina da ristorante di pesce standard o da
trattoria, che si trova in ogni localita ma-
rittima d’Italia.

Al Riva non ci limitiamo a servire una
pasta allo scoglio o una frittura mista, che
ormai si possono trovare ovunque.

Il nostro locale si distingue per la sua ri-
cerca meticolosa e per lo studio di ingre-
dienti freschissimi, che vengono cucinati
seguendo alla lettera i passaggi e le pratiche
piu importanti dell'alta cucina francese.

Grazie al lavoro dei nostri chef, infatti,
possiamo vantarci di proporre un menu ri-
cercato, unico e difficile da trovare altrove.
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Inoltre, ogni piatto & un vero capolavoro
di sapori e abbinamenti.

Dal famoso risotto allo champagne ar-
ricchito con tartare di aragosta di prima
scelta e impreziosito da una delicata foglia
d’oro, al gran crudo di pesce, fino al taglio-
lino nero al ragu di aragosta, ogni portata
del Riva ¢ studiata nei minimi particolari
per stupire ogni ospite con gusti ricercati,
decisi, ma sempre raffinati ed eleganti.

Proprio come 'anima del Riva!

Si, perché in questo ristorante l'eleganza
si fonde armoniosamente con il sapore, per
offrire a tutti i suoi ospiti un'esperienza VIP
senza paragoni.
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Il connubio perfetto tra cucina
tradizionale calabrese e haute
cuisine francese

Ecco la filosofia personale di Francesca Mannis, chef e ideatrice
del concept di cucina del Riva Restaurant & Lounge Bar
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] Riva € un ristorante molto apprezzato
in Calabria, e non solo...

La sua location mozzafiato, i tramon-
ti infuocati che si possono godere mentre
si assaporano le sue specialita e l'intrat-
tenimento soft, a suon di musica, 'hanno
consacrato come una meta imperdibile per
tutti i turisti e non che vogliono passare
una serata speciale, immersi in un’atmo-
sfera magica.

I meriti del suo successo vanno alle due

menti creative che sono alla guida del ri-
storante: Roberto Gallo, fondatore e gesto-

re del locale, e Francesca Mannis, chef e

direttrice generale del ristorante.

Lunione brillante delle loro idee ha dato
vita a una realta che parla di loro, in un luo-
go in cui la firma Riva ¢ impressa in ogni
piatto e in ogni drink, i quali sono capaci di
trasmettere l'identita unica del locale.

Ma e il cibo, il vero protagonista del Riva.

Non ¢ il tipico cibo da ristorante turistico
che propone piatti di pesce.

Il ristorante vanta un menu ricco di ec-
cellenti piatti di cucina contemporanea
di pesce preparati con materie prime fre-
schissime, professionalita e passione.

Lingrediente principale della cucina
contemporanea del Riva é il pesce, cuci-
nato a regola d’arte e secondo le ricette,
studiate e create nei minimi particolari
dalla chef Francesca Mannis.

Grazie alla sua esperienza nel mondo

della ristorazione, € riuscita a mescolare
insieme e con estrema armonia la cucina
tradizionale calabrese, dai sapori forti e
decisi, ad altre tipologie di cucina prove-
nienti da tutto il mondo, ponendo partico-
lare attenzione e interesse sulla raffinata
haute cuisine francese.

Gli abbinamenti non sono mai estremi
per il solo gusto di apparire originali agli
occhi dei clienti.

Dietro a ogni piatto c’¢ uno studio accu-
rato, in modo tale che i sapori si esaltino
I'un l'altro, in una danza armoniosa che sol-
letica anche il palato dei clienti piu esigenti.
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Lesperienza della chef del Riva nasce die-
tro il bancone del bar. Francesca Mannis,
infatti, prima di appassionarsi alla cucina
era una esperta di beverage.

Grazie a questo studio, e riuscita ad affi-
nare il suo palato e a scoprire tutti gli abbi-
namenti in grado di esaltare sia i sapori del
cibo che quelli delle bevande.

Durante il percorso all'interno del mon-
do del beverage, infatti, ha appreso l'arte
del mixology e ha partecipato a numero-
se gare e competizioni che 'hanno por-
tata a vincere un gran numero di premi
e riconoscimenti.

Essendo una donna molto determinata e
vogliosa di apprendere, dopo la sua espe-
rienza nel mondo del beverage ha deciso
di passare anche alla manipolazione solida
delle materie, cominciando ad addentrarsi
nel mondo della cucina.

Cosi, dopo un percorso di formazione, ha
iniziato a sperimentare piatti con gusti e
sapori particolari in grado di stupire, affa-
scinare e lasciare le persone che li assag-
giavano a bocca aperta.

Il suo grande talento, unito alla grande
esperienza fatta nel mondo del beverage
e della ristorazione, 'hanno portata poi a
dare vita alla cucina del Riva.

N°T1-2024
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Qui propone una realta diversa dalle altre
presenti sul territorio: una tipologia di cu-
cina nata per creare piatti innovativi, in
grado di soddisfare i palati piu raffinati.

A oggi il Riva vanta un menu tanto ricer-
cato, quanto raffinato e unico nel suo ge-
nere. Non solo si mangia divinamente e si
degustano vini delle piu pregiate cantine
francesi, ma si possono gustare anche ot-
timi drink e cocktail d’autore preparati a
regola d’arte dai barman del locale, forma-
ti personalmente da Francesca.

Per questo motivo al Riva non si trovano
cocktail standard, realizzati con liquori mi-
scelati in maniera totalmente sbagliata.

Nel nostro ristorante la preparazione di
ogni bevanda e stata studiata nei minimi
dettagli, dalla scelta delle materie prime,
fino alla composizione estetica.

Al Riva si usano spremute di frutta fresca
per miscelare i drink, che vengono servi-
ti in bicchieri scelti con cura, proprio per
esaltare al meglio il gusto di ogni cocktail.

Cosa aspetti ad assaggiare uno dei nostri
cocktail d'autore?

Ti aspettiamo al Riva, per vivere un'espe-
rienza fantastica con il nostro aperitivo.

Scegli 'orario che preferisci, e immergiti
nella magia del Riva!
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Riva Restaurant:

il business lunch

gourmet che trasforma la pausa
pranzo in un‘esperienza culinaria
unica

Ecco come il ristorante di Roberto Gallo ha rivoluzionato il modo
di fare la pausa pranzo a Falerna e in Calabria

uante volte commerciali, impren-
ditori e manager hanno dovuto
portare a pranzo fuori un cliente
importante, finendo per mangiare i soliti
piatti gia pronti?

Per non parlare della fretta nel finire tutto
nel minor tempo possibile, perché il risto-
rante medio italiano chiude alle 14:00 e il
personale non vede l'ora di smontare barac-
ca e burattini e andare a casa.

In queste condizioni, chiunque farebbe fa-
tica a chiudere con successo una trattativa.

Ma al Riva Restaurant & Lounge Bar si re-
spira un’aria ben diversa, sotto tutti i punti
di vista.

I Riva non vuole essere I'ennesimo risto-
rante con orari di apertura e di chiusura fis-

si, che costringono i loro ospiti a consumare
una pausa pranzo fugace.

Non vuole nemmeno che i suoi clienti si
accontentino di cibi da pranzo al sacco, per
i loro importanti incontri di lavoro. E non
vuole accogliere i suoi ospiti in un ambiente
poco curato e confusionario, che rendereb-
be impossibile qualsiasi conversazione.

Per questo, ogni persona che mette pie-
de al Riva puo avere la sicurezza di godere
sempre di unesperienza straordinaria e
unica nel suo genere.

Ma in cosa consiste questa “esperienza Riva’?

Si sa, anche l'occhio vuole la sua parte,
specie se vuoi fare bella figura con un clien-
te particolarmente importante e lasciarlo a
bocca aperta.

N°T1-2024
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Per questo, il primo elemento fondamen-
tale per creare la magia del Riva €, senza
dubbio, la location.

Quest’ultima é da togliere il fiato.

Il ristorante si trova a pochi metri dal
mare, in un autentico angolo di paradiso
incastonato sulla Riviera dei Tramonti che
contribuisce a renderlo magico.

Gli interni sono spaziosi e luminosi, e I'ar-
redamento e elegante. Ma la vera chicca si
trova all'esterno.

I1 Riva, infatti, gode di un’ampia terrazza
che si affaccia sul mare e ne fa il posto per-
fetto nel quale passare una piacevole pausa
pranzo con vista sul Mar Tirreno. | grandi
spazi interni, poi, rendono il locale un'oasi di
relax operativa per 365 giorni I'anno.

Qui tutti gli ospiti possono gustare i de-
liziosi piatti gourmet preparati al momento
dagli chef, senza rinunciare alle quantita ge-
nerose tipiche della cucina del sud Italia.

Il tutto in totale relax, godendo dello
splendido panorama che affaccia proprio
sulle acque cristalline della Calabria.

Al Riva, ogni ospite viene coccolato e
trattato con i guanti. Puo sedersi a pranzo
e restare fino a quando preferisce, se vuole
assaporare le pietanze che gli piacciono di
piu o, semplicemente, se vuole godersi la lo-
cation fino alla sera.

Questo perché il ristorante & aperto a

FALERMA

orario continuato: dalle 12 di mattina fino
alle 2 di notte.

Cio significa che i clienti del Riva posso-
no godersi un ottimo pranzo a base di pe-
sce e trasformarlo in un aperitivo, durante il
quale ¢ possibile godersi il tramonto a pochi
metri dal mare.

Non solo: se lo desiderano, possono trat-
tenersi anche per la cena e rimanere fino
alla chiusura, facendosi cullare e lascian-
dosi coinvolgere dalla musica live dei no-
stri musicisti.

N°T-2024
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E proprio questa la rivoluzione che Ro-
berto Gallo, il titolare del Riva Restaurant &
Lounge Bar, ha deciso di apportare nel suo
ristorante.

Un semplice pranzo diventa un percorso
rigenerativo, a suon di piatti di cucina con-
temporanea di pesce, cocktail d’autore, ca-
lici di pregiato vino francese e/o pregiato
champagne e una vista mozzafiato.

Il tutto in una cornice rilassante e tran-
quilla, per garantire anche agli imprenditori
che scelgono il ristorante Riva come loca-

tion per i loro incontri di lavoro la serenita
di cui hanno bisogno e la possibilita di ri-
lassarsi in un posto da sogno, senza limiti
d'orario.

Il Riva € un locale perfetto per imprendi-
tori e manager che necessitano di tranquil-
lita per confrontarsi con clienti importanti
e chiudere con successo trattative che di
solito sono molto complesse.

Inoltre il ristorante ha una posizione stra-
tegica, poiché si trova a 3 km dall'uscita
dell'autostrada di Falerna e a meno di 10 mi-
nuti dall’aeroporto e dalla stazione di Lame-
zia Terme.

Insomma, una location comoda da rag-
giungere, oltre che da togliere il fiato.

In questo modo, chiunque voglia essere
ospite del Riva non dovra stressarsi e do-
vra solo pensare ai momenti di relax che vi-
vra, non appena mettera piede dentro alla
location.

Se sei un imprenditore o un manager e
vuoi far vivere un'esperienza fuori dal co-
mune a un tuo cliente, allora questo risto-
rante fa al caso tuo.

Dovrai solo far accomodare i tuoi ospiti
ai tavoli del nostro locale, e lasciare che sia
I'esperienza Riva a svolgere e concludere le
trattative al posto tuo, regalando un'espe-
rienza culinaria gourmet unica e un mo-
mento che tutti i tuoi ospiti ricorderanno
a lungo.
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Calabria: terra di tesori nascosti,
tra ottimo cibo e mare cristallino

Alla scoperta della Costa degli Dei e di uno dei borghi piu belli
d'ltalia: Tropea

poco piu di un'ora dal Riva Restau-
rant & Lounge Bar si trova una per-
la di rara bellezza: Tropea.

Grazie al suo iconico santuario incasto-
nato su un promontorio, che si affaccia di-
rettamente sul Mar Tirreno, la cittadina ha
avuto il privilegio di entrare nella lista dei
borghi piu belli d’Italia.

Per la prima volta nella storia, infatti, una
citta della provincia di Vibo Valentia ¢ en-
trata nella prestigiosa lista, guadagnando il
centro della scena.

Latmosfera che si respira ¢ quasi fami-
liare, grazie alla calda accoglienza del sud,
che si mescola insieme al panorama moz-
zafiato e alle bellezze naturali del luogo.

Passeggiando per i vicoli della citta, si
possono avvertire i deliziosi profumi del-
la tradizione calabrese provenienti dai
negozi di prodotti tipici. Il tutto mentre
ci si gode un magnifico tramonto, con il

sole che si tuffa nel mare. Ma Tropea non
¢ soltanto peperoncini piccanti, cipolle
profumate e un panorama da togliere il
fiato.

La citta é anche un connubio di storia e
tradizione.

Questi due elementi, infatti, le hanno val-
so la candidatura come capitale italiana
della cultura nel 2022.

Un premio che purtroppo non ha vinto,
ma che le ha permesso di raggiungere una
discreta popolarita tra i turisti provenien-
ti da tutta Europa, interessati a scoprire la
“perla del Tirreno”.

Insomma, si puo dire che negli ultimi anni
la citta stia riscoprendo la sua popolarita e
stia vivendo una rinascita, che I'ha ripor-
tata in poco tempo sulla cresta dell'onda,
consacrandola come meta turistica piu
popolare in Calabria.
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Grazie ai suoi paesaggi naturali, ai siti
archeologici e all'attenzione ai turisti,
Tropea € una vera e propria chicca tutta
da scoprire.

Perdersi a Tropea

Questo splendido borgo € un vero gioiel-
lino, da esplorare in lungo e in largo.

Vediamo insieme tutte le attivita che non
si possono proprio perdere, quando si de-
cide di visitare Tropea.

Prima tappa obbligatoria: la scalata a
Santa Maria dell'Isola.

[ pitt coraggiosi possono raggiungerla an-
che in pieno giorno, camminando sotto il
cocente sole calabrese.

Per i turisti piu cauti, invece, € consiglia-

bile visitare il sito verso sera. Anche per go-
dere di un tramonto infuocato, che tinge il
cielo come la tavolozza colorata di un pit-
tore. Una volta raggiunto il promontorio, la
storia del luogo si respira a pieni polmoni.

Si narra che in un primo momento fosse
usato come dimora dagli eremiti, che fug-
givano sullo scoglio per allontanarsi dalle
tentazioni sociali della vita quotidiana.

La chiesa costruita sulla sua cima, inve-
ce, fonda le sue radici tra il sesto e il nono
secolo, e aveva lo scopo di ospitare prima
i monaci basiliani, e poi quelli benedettini.

Anche se le sue origini risalgono a tem-
pi lontani, e l'intera struttura € molto re-
sistente.

Infatti € sopravvissuta al terremoto del
1905, che ha solo alterato la sua fisionomia,
senza arrecare danni gravi al santuario,
permettendo al luogo sacro di mantenere il
suo fascino imponente e maestoso.
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Per godere di una visita autentica della citta
di Tropea il consiglio é quello di perdersi
per le vie del centro

Il punto migliore per godere della vista
piu emozionante sul promontorio?

Ce ne sono diversi. Sicuramente, vanno
citati Piazza del Cannone e i giardini del
santuario.

Dalla prima si puo osservare un vero e
proprio quadro vivente, che incornicia alla
perfezione questo luogo sacro.

Dai giardini, invece, si ha una vista affa-
scinante e suggestiva, oltre che unica nel
suo genere.

Una volta superato lo scoglio della scali-
nata, infatti, si giunge in un punto panora-
mico che affaccia direttamente sul borgo,
invece che sul mare.

In questo modo si ha la possibilita di os-
servare anche le bellezze architettoniche
che questa splendida citta ha da offrire, ol-
tre al suo mare cristallino.

Per godere di una visita autentica della
citta di Tropea, in ogni caso, il consiglio ¢
quello di perdersi per le vie del centro.
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Dimenticati del navigatore, per una volta,
e cammina nei vicoli storici del borgo, per
vivere la Calabria piu genuina e tradizionale.

Lultimo consiglio che diamo per vivere
un'esperienza a dir poco magica e quello
di non perdere i vari belvedere, sparsi nei
luoghi piu strategici della citta.

La vista da questi promontori ¢ da toglie-
re il fiato e incantera anche il turista pit
esigente, che rimarra di certo estasiato da-
vanti alla maestosita della Costa degli Dei.

I punti panoramici piu belli? Laffac-
cio dei sospiri, al fondo di Corso Vittorio
Emanuele, e il belvedere Rico-Ripa, una
chicca nascosta tra due palazzi nel Largo
Migliarese.

Se la giornata e particolarmente tersa,
sara possibile vedere persino lo Stromboli.
Uno spettacolo incantevole, che aggiun-
ge ulteriore fascino alla gia meravigliosa
passeggiata.
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LASCIATI VIZIARE DALLA NOSTRA
RICETTA DELLA FELICITA:

cucina di pesce contemporanea, musica dal vivo
e cocktail d'autore!
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Vivi un'esperienza unica ed entra in un luogo da sogno in cui regalarti mo-
menti di puro relax, grandi sapori ed emozioni che restano nella memoria.

Celebra le occasioni speciali con l'elegante e simbolica sciabolata di
champagne, tradizione della quale Riva e il primo custode in Calabria e
che tramanda ai suoi ospiti!

Per scoprire le nostre offerte e tutti i nostri servizi,
visita subito il nostro sito internet:

www.rivarestaurant.it
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